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Salumi Classici Aliprandi produce e commercializza una gamma completa di salumi classici, uni-
versalmente riconosciuti come tra i migliori del mercato, per le loro caratteristiche di 
qualità, gusto e fragranza.

Ogni fetta di salame o prosciutto Aliprandi ed ogni boccone delle sue salsicce rac-
contano  la storia di una famiglia che ha fatto dei valori dell’eccellenza e del rispetto 
della tradizione, gli irrinunciabili fattori del suo successo. 



DESCRIZIONE PRODOTTO:
DAL PROFUMO TIPICO E INTENSO DELLA TRADIZIONE SALUMIERA BRESCIANA, IL COLORE ROSATO E UNIFORME E LA CONSISTENZA MORBIDA NE 
FANNO UNA VERA SPECIALITÀ

MATERIALE CONFEZIONAMENTO
SOTTOVUOTO/MICROFORATO

SALAME NOSTRANO

DESCRIZIONE PRODOTTO:
UNA DELLE PIÙ GUSTOSE NOVITÀ, INSACCATO CON MOLTA CURA NEL BUDELLO NATURALE “GENTILE” DEL SUINO, CON VINO ROSSO E 
TRADIZIONALI SPEZIE CON PEPE IN GRANI, È STAGIONATO A LUNGO E CON CURA COSÌ DA ACQUISIRE LA SUA TIPICA DELICATEZZA CHE DA 
SEMPRE LO CONTRADDISTINGUE

MATERIALE CONFEZIONAMENTO
SOTTOVUOTO/MICROFORATO

SALAME GENTILE

DESCRIZIONE PRODOTTO:
TIPICO PRODOTTO BRESCIANO, DAL GUSTO DOLCE E AROMATICO E DAL CARATTERISTICO PROFUMO 
INTENSO

MATERIALE CONFEZIONAMENTO
SOTTOVUOTO/MICROFORATO

SALAME EQUINO

DESCRIZIONE PRODOTTO:
SALUME TIPICO DELLA ZONA DI BRESCIA, CON UNA BASE DI MANZO PER UN GUSTO SPICCATAMENTE CARATTERISTICO E UNICO

MATERIALE CONFEZIONAMENTO
SOTTOVUOTO/MICROFORATO

SALSICCIA DI MANZO

DESCRIZIONE PRODOTTO:
CARATTERISTICA LA MACINATURA FINE E IL GUSTO DELICATO, QUESTO SALAME UNISCE LA TRADIZIONE DEL GUSTO ALLA CONVENIENZA DEL 
PREZZO

MATERIALE CONFEZIONAMENTO
SOTTOVUOTO/MICROFORATO

SALAME PAESANO

DESCRIZIONE PRODOTTO:
IL SALAME CHE FESTEGGIA LA RICORRENZA DEL GUINNESS DEI PRIMATI DELL’ANNO 2000 IN OCCASIONE DEL RADUNO ALPINI DI TRAVAGLIATO:
LA FILA DI SALAMI PIÙ LUNGA AL MONDO.

MATERIALE CONFEZIONAMENTO
SOTTOVUOTO/MICROFORATO

SALAME ALPINO

DESCRIZIONE PRODOTTO:
A MACINATURA GROSSA, DAL SAPORE CARATTERISTICO DOLCE E PROFUMATO. ADATTO COME SNACK PER UNA PAUSA 
SFIZIOSA

MATERIALE CONFEZIONAMENTO
SOTTOVUOTO/MICROFORATO

SALAME RUSTICO

DESCRIZIONE PRODOTTO:
PER VERI APPASSIONATI E CURIOSI DEL GUSTO, UNICO E RICERCATO, A PRODUZIONE LIMITATA

MATERIALE CONFEZIONAMENTO
SOTTOVUOTO/MICROFORATO

SALAME SANTISSIMA 

DESCRIZIONE PRODOTTO:
SALAME DI PICCOLE DIMENSIONI TIPO “CACCIATORE” DAL SAPORE DOLCE E A MACINATURA FINE, PROFUMATO E GUSTOSO IN OGNI MOMENTO
DELLA GIORNATA

MATERIALE CONFEZIONAMENTO
SOTTOVUOTO/MICROFORATO

SALAMETTO

DESCRIZIONE PRODOTTO:
LO SNACK ADATTO AD OGNI OCCASIONE DELLA GIORNATA, DOLCE E PROFUMATO, INEGUAGLIABILE NEL GUSTO

MATERIALE CONFEZIONAMENTO
SOTTOVUOTO/MICROFORATO

salame MIGNON



DESCRIZIONE PRODOTTO:
FRATELLO “MINORE” DEL SALAME EQUINO, ADATTO PER UNA SOSTA DI GUSTO IN OGNI MOMENTO DELLA GIORNATA

MATERIALE CONFEZIONAMENTO
SOTTOVUOTO/MICROFORATO

SALAMETTO EQUINO

DESCRIZIONE PRODOTTO:
DAL GUSTO DOLCE E PARTICOLARMENTE GRADEVOLE, QUESTA PANCETTA TESA E STECCATA FRA I DUE CARATTERISTICI BASTONCINI DI LEGNO, 
RAPPRESENTA UN ALTRO ESEMPIO DELLA TRADIZIONE CULINARIA

MATERIALE CONFEZIONAMENTO
SFUSO

PANCETTA STECCATA

DESCRIZIONE PRODOTTO:
TIPICA DELLA ZONA DI PARMA E PIACENZA, OTTENUTA DAI MIGLIORI TAGLI DI COLLO DI SUINO NAZIONALE MASSAGGIATI CON UN MIX DI SPEZIE 
CHE, DOPO L’ACCURATA STAGIONATURA, NE ESALTANO IL GUSTO PIENO MA DOLCE ALLO STESSO TEMPO

MATERIALE CONFEZIONAMENTO
SOTTOVUOTO/MICROFORATO

COPPA PARMA

DESCRIZIONE PRODOTTO:
INSACCATO DELLA TRADIZIONE CONTADINA, OTTENUTO DAL LOMBO DI SUINO DISOSSATO, “CONCIATO” E STAGIONATO, OFFRE UN RARO MIX DI 
SAPORI UNITI ALLA COMPATTEZZA TIPICA DELLE CARNI MAGRE

MATERIALE CONFEZIONAMENTO
SOTTOVUOTO/MICROFORATO

LONZINO

DESCRIZIONE PRODOTTO:
DELIZIOSO TRANCIO DI PROSCIUTTO COTTO DI GRANDE QUALITÀ, LE DIMENSIONI RIDOTTE NE CONSENTONO LA CONSERVAZIONE SENZA CHE SI 
PERDANO LE CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE DEL PRODOTTO. PRONTO PER ESSERE AFFETTATO O TAGLIATO A CUBETTI PER TUTTI I GUSTI

MATERIALE CONFEZIONAMENTO
SOTTOVUOTO

PROSCIUTTO COTTO

Salumi Salumi

DESCRIZIONE PRODOTTO:
LA RUSTICITA’ DI QUESTO PRODOTTO NE FA UN VERO PRODOTTO DA GOURMET: ADATTO AL CLASSICO ANTPASTO DI SALUMI
E ALLA COTTURA PER INSAPORIRE I PIATTI PIU’ GUSTOSI

MATERIALE CONFEZIONAMENTO
SOTTOVUOTO/MICROFORATO

PANCETTA

DESCRIZIONE PRODOTTO:
DALLA SELEZIONE DELLE MIGLIORI COSCE DI SUINI NAZIONALI DEBITAMENTE LAVORATE E STAGIONATE NASCONO I NOSTRI 
PROSCIUTTI CRUDI CON IL MARCHIO “SANTA CHIARA”, UNA SELEZIONE PER INTENDITORI

MATERIALE CONFEZIONAMENTO
SFUSO

Prosciutto crudo di parma

DESCRIZIONE PRODOTTO:
IL CUORE DEL PROSCIUTTO CRUDO, PRONTO AL TAGLIO, NELLA VERSIONE PIÙ RICERCATA DAL CONSUMATORE

MATERIALE CONFEZIONAMENTO
SFUSO

FIOCCO DI PROSCIUTTO CRUDO


